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IL RICONOSCIMENTO. E il primo caso in Europa. Il comparto produce un fatturato di circa tredici milioni di euro I'anno

Per il sale marino di Trapani arriva
I'Indicazione geografica protetta

11 Sale marino di Trapani-lgp
entra cosl nel gotha dei pro-
dotti agroalimentari italiani.
Il presidente del Consorzio
D’All Staitiz «E il compimen-
to di una lunga marcia».

see Il Sale marino di Trapani
Igp diventa realta. Il ministero
delle Politiche agricole ha dato
I'ok al Piano di controllo predi-
sposto dalla Camera di Commer-
cio per il riconoscimento della
Indicazione geografica protetta.
Gia a partire da quest’annol'en-
te camerale potra verificare, ga-
rantire e certificare'origine geo-
grafica del sale prodotto nella fa-
scia costiera che unisce Trapani
aMarsala. Tuttii produttori del-
la provincia entro aprile potran-
no chiedere di fare rientrare la
produzione del 2012 sotto 1'egi-
da della protezione geografica,
con il controllo della Camera di
Commercio di Trapani. Si tratta
di un bacino potenziale di quasi
100 mila tonnellate di sale. Il
comparto, che oggi occupa diret-

e

i1 sall di Trapani ottiene il riconoscimento Igp, & il primo in Europa FOTOPEP!

tamente circa 150 addetti e indi- -
rettamente oltre il doppio, pro-
duce un fatturato di circa 13 mi-
lioni di euro I'anno.

1l Disciplinare produzione &
stato presentato nei mesi scorsi
alla Camera di Commercio dalle

associazioni di categoria e dal
«Consorzio per la valorizzazio-
ne del sale marino di Trapanix,
cheriunisce tutte le saline trapa-
nesi. [l Sale marino di Trapa-
ni-Igp entra cosi nel gotha dei
prodott agroalimentari italiani.

Ed & il primo sale in Europa a ri-
cevere il marchio della protezio-
nedella propria origine. «Eunri-
conoscimento importante - ha
dichiaratoil presidente della Ca-
mera di Commercio Giuseppe
Pace - che permettera di sancire

la qualita e l'integrita del nostro
sale, che si va ad agglungere ai
capperi di Pantelleria Igp e all'
olio extravergine di oliva Valli
Trapani dop, gia certificati co-
me prodotti di origine controlla-
taw.
Soddisfatto Antonio D'Ali
Staiti, presidente del Consorzio
per la Valorizzazione del Sale
Marino di Trapani: «E il compi-
mento - ha dichiarato - di una
lunga marcia che il Consorzio
ha intrapreso con decisione e
percorso con tenacia, certo del-
la bonta del prodotto che esce
dalle saline della provincia di
Trapani». Di risvolti estrema-
mente positivi per le aziende ha
parlato Giacomo D'Ali Staiti,
presidente della Sosalt, maggio-
re produttore di sale Marino nel
Trapanese. «LaSosalthadasem-
pre sposato e sostenuto il proget-
to del Consorzio. 1 produttori
del sale marino di Trapani - ha
evidenziato - potranno giocare
di anticipo utilizzando al me-
glio, selovorranno eseneavran-
no la capacith e la sagacia com-
merciale, I'opportunita che que-
sto risultato fornisces. (1107
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